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Stefano Bellotti

Novi Ligure, Piemonte, ITALIA

Schede Tecniche

Vini biodinamici. Senza solfiti aggiunti.

Analisi dei nostri vini:

Sui nostri vini non viene eseguito nessun tipo di analisi chimica, a
meno che non ci siano evidenti difetti visivi o aromatici. Dal nostro
punto di vista, la composizione chimica non descrive un vino nella sua
qualita. I nostri 40 anni di esperienza nella produzione viticola, ci
permettono di capire quando un vino & pronto per essere imbottigliato.
Nonostante questo, su domanda specifica dei nostri clienti, possiamo

mandare campioni da analizzare.

Come servire i nostri vini

Ad eccezione dei vini della nostra linea "Semplicemente Vino", che si
apprezzano a temperatura pil bassa rispetto ai vini da invecchiamento,
raccomandiamo di servire questi ultimi a temperatura ambiente in modo
tale che possano esprimere a pieno i loro sapori. Stefano Bellotti
inoltre consiglia di lasciare respirare i suoi vini nel bicchiere,
piuttosto che utilizzare una caraffa: "scoprire un buon vino, & come

fare un incontro pieno di promesse," dice, "voglio lasciare al vino il
tempo che necessita per schiudersi e per farmi scoprire a poco a poco
le sue meraviglie. Il vino sara diverso dopo 15 minuti, evolvera dopo 30
minuti, e i1 suoi sapori cambieranno ancora dopo un'ora. Non bisogna

avere fretta, lasciamo che il fascino agisca naturalmente!"
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Semplicemente Vino Bianco

Nel vigneto
vitigno: Cortese
Terreno: argillo-calcareo e argillo-ferroso
Vigneto: assemblaggio di diverse parcelle,
coltivate in biodinamica
Vendemmia: nel mese di settembre,

le uve si vendemmiano a mano in piccole BELLOTTIBIANCO
2 0 1 $

cassette da 20kg

Macerazione: nessuna

Fermentazione/affinamento: fermentato N A ¥ v R A L

e affinato in botti di rovere da 110 hl
per 6 mesi A U T E N T 1 C
Lieviti: autoctoni - "pied de cuve"

Fermentazione malolattica: si
Filtrazione: nessuna
Chiarificazione: decantazione naturale

Solfiti: senza solfiti aggiunti

Il vino
Annata: 2016
Grado alcolico: 12%

Note di degustazione: aroma di fiori e di frutti bianchi, una gioiosa

mineralita e bella freschezza.

Stefano dice... "E un bianco giovane e facile, molto mobile; un vino di

un’eccezionale bevibilita, per niente intellettuale. Non vi "impegna".

Abbinamento: numerosi accostamenti possibili, perfetto con antipasti di

verdura, pasta fresca o formaggi

Potenziale d'invecchiamento: consigliamo di berlo giovane, nei due anni

che seguono la vendemmia, ma pud invecchiare anche qualche anno in piu

ultimo aggiornamento: 10/17

SEMPLICEMENTE

B I O DI N A M1 C O
Nella cantina UVE PRODOTTE DA AGRICOLTURA  BIODINAMICA

VINIFICATO NATURALMENTE SENZA AGGIUNTE

PRODOTTO CON I SuUOl LIEVITI NATURALI
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Semplicemente Vino RoOSssO

Nel vigneto

vitigni: 50% Barbera, 50% Dolcetto
Terreno: argillo-calcareo e argillo-ferroso

SEMPLICEMENTE

Vigneto: assemblaggio di diverse parcelle,

coltivate in biodinamica

Vendemmia: si vendemmia il Dolcetto a meta

settembre, in seguito la Barbera a inizio

" J $ e
ottobre; entrambe le uve sono raccolte a B E I_ LO T T I R O S S O
2 0 1 5

mano in piccole cassette da 20kg

B I O DI N A M1 CO
Nella cantina UVE PRODOTTE DA AGRICOLTURA  BIODINAMICA

Macerazione: macerazione tradizionale a
cappello sommerso per una settimana, usando N A T U R A L E

VINIFICATO NATURALMENTE SENZA AGGIUNTE
un 15% di grappoli interi

Fermentazione, affinamento: fermentato e

) ) o A U T E N T I € O
affinato in botti di rovere da 25 hl per 11 S T ¥ L
mesi

Lieviti: autoctoni - "pied de cuve"

Fermentazione malolattica: si
Filtrazione: nessuna
Chiarificazione: decantazione naturale

Solfiti: senza solfiti aggiunti

Il vino
Annata: 2015
Grado alcolico: 13,5%
Note di degustazione: aroma di frutti rossi maturi; fresco, corposo e
tuttavia facile da bere
Stefano dice... "Un vino franco e diretto, che non pretende di essere

altro che cio che é&. Non ti da problemi. Va di pari passo con la

pasta."
Abbinamento: ravioli di carne
Potenziale d'invecchiamento: consigliamo di berlo giovane, nei due anni

che seguono la vendemmia, ma pud invecchiare anche qualche anno in piu

ultimo aggiornamento: 10/17
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Semplicemente Vino Rosa

Nel vigneto
vitigno: Merlot

Terreno: argillo-ferroso SEMPLICEMENTE
Vigneto: assemblaggio di diverse ’?\ = - —

\\ 4
parcelle, coltivate in biodinamica ‘\

Vendemmia: inizio di settembre, uve

vendemmiate a mano in piccole cassette A

da 20kg 2BEI.I.(O)TTHQQSA

Nella cantina

B I O DI N A M I C O
Macerazione: nessuna, le uve sono UVE PRODOTTE DA  AGRICOLTURA  BIODINAMICA
pressate quando arrivano in cantina
Fermentazione/affinamento: fermentato e N A T u R A L E
affinato in bOtti dl rovere da 50 hl per VINIFICATO NATURALMENTE SENZA AGGIUNTE
8 mesi
Lieviti: autoctoni - "pied de cuve" A U T E N T I € O
PRODOTTO CON | Suol LIEVITI NATURALI

Fermentazione malolattica: si
Filtrazione: nessuna
Chiarificazione: decantazione naturale

Solfiti: senza solfiti aggiunti

Il vino
Annata: 2015
Grado alcolico: 13,5%
Note di degustazione: colore rosso ciliegia, aroma di lamponi e di
mandorle fresche, fine di bocca persistente
Stefano dice... "Una sorpresa per un rosé! Molto piu elegante di cio
che ci si pu0 aspettare. Ha una grande energia, forse per il tocco
finale leggermente amaro che vi sveglia. E di approccio facile,
tuttavia ha una bella complessita che lo rende cosli gradevole.”
Abbinamento: pizza, salumi misti
Potenziale d'invecchiamento: consigliamo di berlo giovane, nei due anni

che seguono la vendemmia, ma puo invecchiare anche qualche anno in piu

ultimo aggiornamento: 10/17
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Nel vigneto

vitigno: Cortese

Terreno: argillo-ferroso

Vigneto: situato nelle colline del
Gavi, esposizione a sud, vigna
coltivata in biodinamica

Vendemmia: fine settembre, uve
vendemmiate a mano in piccole cassette

da 20kg

STEFANO BELLOTTI CASCINA DEGLI ULIVI
Nella cantina

Macerazione: nessuna I[ iy { gs G

Nome inventato e garantito da Stefano Bellotti
come autentica espressione del territorio

affinato in botti di rovere da 25 hl Vino Bianco

ber 5 mesi 2016

Fermentazione/affinamento: fermentato e

Lieviti: autoctoni Imbottigliato da Amandi§ Soc.A Agr. .Se-mplice - T'flssarolo - Italia
nella cantina di Novi Ligure - Italia
Fermentazione malolattica: si PRODOTTO INITALIA

CONTIENE SOLFITTNATURALI NON AGGIUNTI

12% vol € 750 ml

Filtrazione: nessuna
Chiarificazione: decantazione naturale

Solfiti: senza solfiti aggiunti

Il vino
Annata: 2016
Grado alcolico: 12%
Note di degustazione: lieve sentore di pera e di pesca, ben
equilibrato, struttura armoniosa, leggera e flessibile
Stefano dice... "L'Ivag & un ponte tra i miei vini "Semplicemente" e
quelli che sono destinati all'invecchiamento. Ha un approccio molto
diretto e facile, ma & anche fine ed elegante. E un vino che riempie il
cuore di grazia, gioventlu e freschezza, ma non lo invade mai."
Abbinamento: risotto di pesce
Potenziale d'invecchiamento: vino potenzialmente adatto a un lungo

invecchiamento, di almeno una decina d'anni

ultimo aggiornamento: 10/17
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Filagnotti

Nel vigneto

vitigno: Cortese

Vigneto: la parcella Filagnotti si situa
vicino al paese di Tassarolo; vigna
coltivata in biodinamica

Terreno ed esposizione: argillo-ferroso,
esposizione a sud-ovest

Vendemmia: fine settembre, uve
vendemmiate a mano in piccole cassette

da 20kg

Nella cantina

e
STEFANO BELLOTTI @ CASCINA DEGLI ULIVI

Macerazione: nessuna

Fermentazione/affinamento: fermentato e E?ﬂﬂéuék(zgfxﬁ() | I l

affinato in botti di acacia da 25 hl per Vino Bianco

15 mesi 2015

Lieviti: autoctoni
nella cantina di Novi Ligure - IT

PRODOTTO IN ITALIA
Filtrazione: nessuna CONTIENE SOLFITI NATURALINON AGGIUNTI

Fermentazione malolattica: si

Chiarificazione: decantazione naturale 13’596'V01 L.FIL/15 (E}» IJ

Imbottigliato da Amandis Societa agricola semplice - Tassarolo - Italia

Solfiti: senza solfiti aggiunti

Il vino
Annata: 2015
Grado alcolico: 13.5%
Note di degustazione: I profumi sono inizialmente finissimi, floreali,
ricordano il biancospino. Dopo qualche minuto dall’apertura, si
riconosce 1la tipica mineralita ferrosa del Filagnotti. Al palato
esprime in entrata una freschissima nota citrica che tuttavia e
bilanciata dalla grassezza del vino. Una densita spessa, che si avvolge
tra lingua e palato come una caramella.
Stefano dice... "Riesce ad essere allo stesso tempo setoso e
sapidissimo, elegante e opulento; un vino che si caratterizza per il
contrasto tra la sua finezza e la sua grassezza, capace di trovare
equilibrio tra concetti opposti.”
Abbinamento: cozze al vino bianco, formaggio a pasta dura
Potenziale d'invecchiamento: vino potenzialmente adatto a un lungo

invecchiamento di 15-20 anni

ultimo aggiornamento: 10/17
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Montemarino

Nel vigneto

vitigno: Cortese

Vigneto: Montemarino & un vigneto situato
in cima ad una delle colline piu alte del
Gavi; coltivato in biodinamica

Terreno ed esposizione: argillo-calcareo,
piena esposizione a sud, venti marini
Vendemmia: fine settembre - inizio
ottobre; uve vendemmiate a mano in

piccole cassette da 20kg

STEFANO BELLOTTI CASCINA DEGLI ULIVI

Nella cantina ;Nﬁ()}ngEiBﬂj%ﬁ%ﬂFq()

Vino Bianco

fermentazione d'iniziare iz()ﬂf4

Fermentazione/affinamento: fermentato e

Macerazione: 24h, per permettere alla

Imbottigliato da
affinato in botti di rovere da 25 hl per Amandis Societa agricola semplice - Albera Ligure - Italia
nella cantina di Novi Ligure - IT
11 mesi PRODOTTO IN ITALIA
CONTIENE SOLFITI NATURALI NON AGGIUNTI
Lieviti: autoctoni
12% vol L MM/14 € 750 ml

Fermentazione malolattica: si
Filtrazione: nessuna
Chiarificazione: decantazione naturale

Solfiti: senza solfiti aggiunti

Il vino

Annata: 2014

Grado alcolico: 12%

Note di degustazione: ricco, complesso e speziato; & il carattere
stimolante e diritto del Cortese, con aromi di frutti maturi, gradevole
morbidezza, specialmente dopo 2 o 3 anni

Stefano dice... "Montemarino €& la misteriosa anima femminile.
Affascinante, indefinibile, introvabile. Che sta ovunque e in nessuna
parte. E il contrario del Filagnotti. Un vino che vi invita
all'introspezione, senza dirci tutto".

Abbinamento: Melanzane alla parmigiana

Potenziale d'invecchiamento: vino potenzialmente adatto a un lungo

invecchiamento, di 15 anni e piu

ultimo aggiornamento: 10/17
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A Demia

Nel vigneto

Vitigni: Timorasso, Verdea, Bosco, Riesling
Italico, e Chasselas, co-piantati

Vigneto: vigne di 90 anni provenienti dal
vigneto di Filagnotti, coltivate in
biodinamica

Terreno ed esposizione: argillo-ferroso,
esposizione a sud-ovest

Vendemmia: fine di Settembre - inizio

Ottobre, vendemmiati a mano in piccole STEFANO BELLOTTI CASCINA DEGLI ULIVI
cassette di 20kg \ ][)}ij&ﬁﬂffﬂ
Vino Bianco
Nella cantina 2@14
Macerazione, fermentazione, affinamento: 9 Imboltigliato da
. . . . Amandis Societa agricola semplice - Albera Ligure - Italia
mesi sulle bucce in botti di rovere - nella cantina di Novi Ligure - IT
. R PRODOTTO IN ITALIA
tecnica tradizionale del capel lo sommerso H CONTIENE SOLFITI NATURALI NON AGGIUNTI
dopo la svinatura, affinamento sulle fecce 11% vol L. ADM/14 € 750 ml

fini per

altri 2 mesi

Lieviti: autoctoni

Fermentazione malolattica: si

Filtrazione: nessuna

Chiarificazione: decantazione naturale L
.

Solfiti: senza solfiti aggiunti

Cappello sommerso:

metodo .tradizionale
B *0

Il vino

Annata: 2014

Grado alcolico: 11%

Note di degustazione: profumo complesso di frutti bianchi, rosmarino e
nota di arancia; un vino secco, elegante, leggermente astringente
Stefano dice... "A Demiia, "il Divertimento" in dialetto genovese, & un
vino versatile. E il rosso dell'estate e il bianco dell’inverno. Dopo
una macerazione cosl lunga, i tannini sono molto tesi e fini allo
stesso tempo, rendendolo molto gradevole da bere".

Abbinamento: pasta con crema di acciughe, arancini

Potenziale d'invecchiamento: vino potenzialmente adatto a un lungo

invecchiamento di 15 anni e piu

ultimo aggiornamento: 10/17
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Cascina degli Ulivi

LLa Merla Bianca

Nel vigneto
vitigni: 50% Sauvignon Blanc;
50% Gewurztraminer
Vigneto: Montemarino, un vigneto situato
in cima ad una delle colline piu alte del
Gavi; coltivato in biodinamica
Terreno ed esposizione: argillo-calcareo,
piena esposizione a sud, con venti marini
Vendemmia: inizio di settembre, uve molto
mature, vendemmiate a mano in piccole

cassette da 20kg

Nella cantina

Macerazione: nessuna

Fermentazione/affinamento: fermentato e
affinato in tonneau di rovere da 5 a 7 hl

per 2 anni

Lieviti: autoctoni

Fermentazione malolattica: si
Filtrazione: nessuna

Chiarificazione: decantazione naturale

Solfiti: senza solfiti aggiunti

Il vino
Annata: 2012

Grado alcolico: 14,5%

R

STEFANO BELLOTTI [3] CASCINA

EGLI ULIV]

LA MERLA BIANCA

lanco

Imbottigliak
Amandis Societa agricola semplice

) cant vovi Ligun

CONTIENE SOLFITT N

14.5% vol LMB/12

Note di degustazione: un vino caldo e ampio, dal colore ambrato e

brillante, aromi intensi di frutti secchi e miele, corpo untuoso,

finale persistente

Stefano dice... "La Merla é opulenza, lussuria e generosita."

Abbinamento: tagine, foie gras, assortimento di formaggi con albicocche

secche

Potenziale d'invecchiamento: vino potenzialmente adatto a un lungo

invecchiamento di 15 anni e piu

ultimo aggiornamento:

10/17
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Nibid

Nel vigneto
Vitigno: Dolcetto - antico vitigno dal X \\‘ -
grappolo rosso chiamato Nibid nel
dialetto locale
Vigneto: terreno argillo-calcareo e
argillo-ferroso; assemblaggio di diverse
parcelle coltivate in biodinamica
Vendemmia: meta ottobre, uve vendemmiate

a mano in piccole cassette da 20kg

s
Nella cantina STEFANO BELLOTTI E CASCINA DEGLI ULIVI
A
Macerazione, fermentazione, affinamento: I§JHE%1(:D
4 settimane di macerazione e Vino Rosso
fermentazione sulle bucce con 2 EBQDJLEE
rimontaggi al giorno. Dopo la svinatura,
Imbottigliato da
affinamento sulle fecce fini in botti di Terranera S.c.a. - Derniche - Italia
nella cantina di Novi Ligure - IT
rovere da 25 e 50 hl per 24 mesi PRODOTTO IN ITALIA

CONTIENE SOLFITI NATURALI NON AGGIUNTI

14,5% vol L.NB/13 € 750 ml

Lieviti: autoctoni

Fermentazione malolattica: si
Filtrazione: nessuna

Chiarificazione: decantazione naturale

Solfiti: senza solfiti aggiunti

Il vino
Annata: 2013
Grado alcolico: 14,5%
Note di degustazione: un vino strutturato con aromi di piccoli frutti

rossi e prugne mature, tannini vigorosi che offrono un gran potenziale

d'invecchiamento

Stefano dice... "Un vino rustico e selvaggio nella sua gioventu, che

diventa un uomo elegante con gli anni."
Abbinamento: agnolotti

Potenziale d'invecchiamento: vino potenzialmente adatto a un lungo

invecchiamento di 15 anni e piu

ultimo aggiornamento: 10/17
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EGLI ULVI Cascina degli Ulivi

Nibido Pinolo

Nel vigneto

Vitigno: Dolcetto - antico vitigno dal CASCINA DEGLI ULIVI

grappolo rosso chiamato Nibidé nel dialetto
locale

Vigneto: terreno argillo-calcareo e argillo-
ferroso; Pinolo & una parcella di vigneto di
95 anni, con esposizione solare molto
favorevole; coltivata in biodinamica

Vendemmia: meta settembre, uve vendemmiate a

mano in piccole cassette da 20kg

NIBIO

Macerazione, fermentazione, affinamento: 4

. . . . VIGNA PINOL
settimane di maceraflone e fermentazione VINO D(r;'\ T/\VO]?/\ ]C%OSSO
sulle bucce con 2 rimontaggi al giorno. Dopo IMBOTTIGLIATO ALL'ORIGINE
la svinatura, affinamento sulle fecce fini ’\H#ﬁkgﬁy%mum”
in botti di rovere da 8 hl per 24 mesi FRODOTIO N ITALIA
Lieviti: autoctoni w  econt 750 ©

Fermentazione malolattica: si
Filtrazione: nessuna
Chiarificazione: decantazione naturale

Solfiti: senza solfiti aggiunti

Il vino
Annata: 2010
Grado alcolico: 15%
Note di degustazione: stupendo colore rubino che non svanisce con gli
anni; intenso profumo di frutti rossi e foreste in autunno, bassa
acidita, tannini maturi e profondita poco ordinaria per un Dolcetto;
bel volume in bocca
Stefano dice... "Proveniente da vigne centenarie e con un'esposizione
solare molto favorevole, Nibidé Pinolo & un perfetto connubio di potenza
ed eleganza".
Abbinamento: carne con salsa
Potenziale d'invecchiamento: vino potenzialmente adatto a un lungo

invecchiamento di 20 anni e piu

ultimo aggiornamento: 10/17
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Mounbe

Nel vigneto

Vitigni: Barbera 85%, Dolcetto 10%,
Ancellotta 5%

Vigneto: terreno argillo-calcareo e
argillo-ferroso; assemblaggio di diverse
parcelle, coltivate in biodinamica
Vendemmia: fine settembre, uve
vendemmiate a mano in piccole cassette da |

20kg

S
STEFANO BELLOTTI @ CASCINA DEGLI ULIVI

Nella cantina

N
Macerazione, fermentazione, affinamento: B(!(:>l ?x [%]EE

5 settimane di macerazione e ]
Vino Rosso

fermentazione sulle bucce con 2

Imbottigliato da

rimontaggi al giorno; dopo la svinatura, Amandis Societa agricola semplice - Tassarolo - Italia

. T . . nella cantina di Novi Ligure - IT
affinamento sulle fecce fini in botti di
. . PRODOTTO IN ITALIA
rovere da 25 e 50 hl per 24 mesi, e in CONTIENE SOLFITI NATURALI NON AGGIUNTI

tonneau da 5 a 7 hl per altri 24 mesi. 14’5%\,01 L. MOU/12 €750 ml
Lieviti: autoctoni

Fermentazione malolattica: si
Filtrazione: nessuna
Chiarificazione: decantazione naturale

Solfiti: senza solfiti aggiunti

Il vino
Annata: 2012
Grado alcolico: 14,5%
Note di degustazione: aromi di frutti neri con un tocco di vaniglia,
profondo, equilibrato, setoso ma fresco; retrogusto persistente
Stefano dice... "il Mounbé ha una personalita femminile, ma estroversa;
€ un vino di luce. E' estremo in tutte le sue espressioni, articolate

in maniera morbida e gentile."
Abbinamento: carni speziate, in salsa, piatti d'inverno

Potenziale d'invecchiamento: vino potenzialmente adatto a un lungo

invecchiamento di 15 anni e piu

ultimo aggiornamento: 10/17



CASCINA vini di Stefano Bellotti
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L'Etoile du Raisin 2007

La storia di un eccezionale cru di Mounbé

Nel vigneto

Vitigni: Barbera 85%, Dolcetto 10%, Ancellotta 5% :EYI‘)I]QIE
Vigneto: terreno argillo-calcareo e argillo-ferroso; I)IJ I{f\IESIPQ
assemblaggio di diverse parcelle coltivate in biodinamica ;ﬁg; <%§ér
Vendemmia: fine di settembre - inizio ottobre, uve

vendemmiate a mano in piccole cassette da 20kg

Nella cantina

Macerazione, fermentazione, affinamento: 2 mesi di

macerazione e fermentazione sulle bucce con 2 rimontaggi

al giorno in botti di rovere da 25 e 50 hl.

Il vino aveva ancora zuccheri residui dopo la svinatura e
la pressa del cappello; ha fermentato molto lentamente in

tonneau da 5 a 7hl sulle fecce fini per 4 anni
Lieviti: autoctoni

Fermentazione malolattica: si

Filtrazione: nessuna
Chiarificazione: decantazione naturale

Solfiti: senza solfiti aggiunti

Il vino
Annata: 2007
Grado alcolico: 15%
Note di degustazione: intensi e profondi aromi di confettura di
mirtillo e di prugna; trama vellutata sostenuta da wuna bella
freschezza; ottima armonia dei sapori
Stefano dice... "L'Etoile & il mondo vibrazionale captato dalle piante
per costruire la materia. Grazie al lungo processo dal quale proviene,
questo vino & riuscito ad incarnare in maniera particolarmente elegante
questo gioco di contrasti fra il mondo della crescita, liquido e
continuo, e quello della costruzione, del solido. La sua gran ricchezza
riempie interamente il nostro mondo sensoriale, pur restando fluido e
facile da bere."
Abbinamento: coniglio al rosmarino e olive nere
Potenziale d'invecchiamento: vino potenzialmente adatto a un lungo

invecchiamento di 15 anni o anche di piu

ultimo aggiornamento: 10/17
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Cascina degli Ulivi

C'era una volta 11 passato

Nel vigneto

CASCINA DEGLI ULIVI

vitigno: Chasselas

Vigneto: terreno argillo-calcareo; vigneto

coltivato in biodinamica

Vendemmia: fine di settembre - inizio

ottobre, frutti ben maturi, vendemmiati a

mano in piccole cassette da 20kg (C’era una volta il passato
VIOAVL VA ODNVII ONIA 4
9 o
2 B ? ~) .
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disposte su cassette e messe ad asciugare

Ale. 159 By Vol. Net. Cont. 379 ml €

all'aria aperta fino a diventare "passite",
avendo perso la meta del loro peso. Sono
sgrappolate, dolcemente schiacciate e
fermentano lentamente sulle bucce per una
settimana; dopo vengono pressate e affinate

in tonneau di rovere scolmi per almeno due anni
Lieviti: autoctoni

Fermentazione malolattica: si

Filtrazione: nessuna

Chiarificazione: decantazione naturale

Solfiti: senza solfiti aggiunti

Il vino
Annata: 2009
Grado alcolico: 15%
Note di degustazione: fiori, miele e frutta secca, ricco di consistenza
e di aromi, ha un tocco di acidita e di freschezza dato
dall’affinamento ossidativo e dalla macerazione sulle bucce
Stefano dice... "Un vino che si beve davanti al camino, per lasciarsi
invadere dal suo universo aromatico, ricco e complesso. E un viaggio
unico ad ogni nuovo bicchiere, una sorpresa continua."
Abbinamento: gelato alla nocciola, strudel di mele
Potenziale d'invecchiamento: vino potenzialmente adatto a un lungo

invecchiamento di 15 anni e piu

ultimo aggiornamento: 10/17
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CASCINA vini di Stefano Bellotti

Y
DEGLI Utv] Cascina degli Ulivi

Le ultime 13 annate

2016
un’annata molto calda fino alle fine estate, poi le temperature
si sono normalizzate; vini con grande fruttuosita

2015

un’annata molto calda con clima secco; vini tendenzialmente
rotondi e fruttati, particolarmente alcolici e corposi

2014

un anno molto piovoso, caratterizzato da minore luminosita; vini
aromatici e con una bella acidita

2013

un anno piuttosto equilibrato; vini eleganti

2012

un anno molto luminoso; vini un poco piu immediati della media,
pit seducenti

2011

un anno decisamente equilibrato, ma caratterizzato da un clima
molto caldo appena prima della vendemmia; vini eleganti

2010

un’annata caldissima; vini pit ricchi della media

2009

un’annata eccezionale, dal grande equilibrio; grandi vini,
armoniosi, brillanti

2008

anno caratterizzato da una primavera piovosa, fino a giugno; le
uve sono maturate nel tardo autunno. Rese basse ma vini molto
delicati

2007

un’annata bella e luminosa; l’ondata calda che ha caratterizzato
il mese di settembre ha dato opulenza e complessita ai vini.

2006

un’annata caratterizzata dal calore; vini particolarmente robusti

2005

il clima e stato freddo e piovoso; vini eleganti e sottili

2004
un anno pieno di luce, molto secco, ma allo stesso tempo fresco;
vini tesi e con una bella acidita

ultimo aggiornamento: 10/17



